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Description

Cet ouvrage de Technologie Professionnelle de Restaurant 3¢me année aborde, a la suite des
ouvrages de 1¢re et 2éme année, les themes de la section Commercialisation et Services en
Restauration a acquérir en Bac Pro 3 ans. Sa particularité est qu a la fin de chacun des 13
themes étudiés se trouvent des pages de prises de notes (a remplir par | éleve pendant la
séance) ainsi que des fiches de synthése (prises de notes dirigées par le professeur).
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Le passage en seconde année est prononcé, apres examen des résultats . le conseil de classe du
troisieme trimestre sur décision du chef d'établissement. . Le bac technologique hotellerie est
celui qui ouvre 'acces direct, 'admission . Technologie et travaux pratiques de restaurant (b) 5
(1+0+4) . bac pro Restauration.

Diplome du bac professionnel; Passage d'un diplome intermédiaire en 1¢ére bac pro de . C'est
une formation en 2 ans apres la classe de troisieéme. . (horaires indicatifs sur les deux années
de formation) Débouchés et métiers : Les titulaire du CAP Cuisine peuvent occuper un poste
de . Bac technologique Hotellerie

Ce Bac pro permet d'acquérir les techniques de base en production culinaire, en service . Les
matieres enseignées sont :- Technologie culinaire et restaurant- Gestion et . Le CAP Boulanger
se prépare en deux ans apres la classe de troisieme. . L'objectif de cette formation d'une année
est de renforcer la spécialisation,.

TECHNOLOGIE PROFESSIONNELLE DE RESTAURANT 1ére ANNEE - Bac pro 3 ans, par
C. Ferret (parution . GESTION 3éme ANNEE - Bac Pro 3 ans, par C. Balanger et J.-C. Oulé
(parution 2011) .. TROISIEME ANNEE DE FORMATION.

3éme, cap, bep, bac professionnel et bac technologique. . professionnelle principalement,
Apres un BTS, un DUT ou la L2 (deuxiéme année universitaire)

29 juin 2017 . sujet Bac Pro, corrigé Bac Pro, sujet BEP, corrigé BEP, sujet CAP, corrigé CAP .
ATTENTION : Les sujets de Bac Pro d'avant 2016 correspondent a un . I'annonce sur cette
page depuis sa création il y a plusieurs années.

Sciences appliquées - Culture professionnelle CAP Cuisine et CSHCR (2017) - Pochette éleve.
Ire et 2e années. Cette nouvelle édition conserve tous les . Technologie culinaire 1re Bac Pro
Cuisine (2017) - Pochette €leve. L'offre la plus.

Un lycée professionnel des métiers de I'hotellerie, de la restauration et de la patisserie. . Bac
Professionnel CSR et Cuisine. Durée de la formation : 3 ans.

Candidats, étudiants, découvrez nos ebooks. Tous nos ebooks a télécharger chez nos
partenaires aux formats ePub et PDF. > En savoir plus sur les eBooks.

Ce bac pro se prépare en trois apres la classe de troisieme. . La formation en restauration
'amene a réflechir a 'activité d'un restaurant, a mieux prendre en.

26 janv. 2017 . Présentation de la formation : Bac Pro BAC PRO CSR Institut de 1'Hotellerie et
des Arts . Pratique restaurant, technologie professionnelle . du Baccalauréat professionnel
Cuisine a l'issue de la troisieme année de formation.

Ce bac technologique est apprécié des employeurs tant dans I'hotellerie que dans la
restauration. . ou d'un bac pro restauration, qui représentent la majorité des €leves de 1re
année. . de cuisine dans une petite structure (restaurant d'entreprise, centre de loisirs). . Une
troisieme langue non européenne est étudide.

restaurant, technologie appliquée . Apres une troisieme classique, troisieme pro. Formation .
mmellerie, bac pro CSR en 1¢re année , brevet professionnel.

264 pages. Présentation de I'éditeur. Cet ouvrage de Technologie Professionnelle de Restaurant
3éme année aborde, a la suite des ouvrages de. 1¢ére et 2¢me.

12 juin 2016 . A la fin de l'année, il pourra donc soit poursuivre vers un bac . Contrairement
au bac professionnel, le bac technologique invite a la . Arrivée au début de la troisieme, il
fallait déja penser a nos veeux d'orientation. .. Mais si, vous savez, ceux qui vont faire des
petites visites surprises dans les restaurants.

CLASSE DE TROISIEME. 2de Générale et . Terminale. Techno. Terminale. Générale. 1¢re
techno. lere Générale. Bac Général .. 2de pro. lere pro. Terminale pro. Bac professionnel.



lere année. CAP. 2éme année. CAP . CAP Restaurant ;.

1 janv. 2012 . Where to download Techno Restaurant Bac Pro - Troisiéme Annee by C. Ferret
(2012-01-01) Download Techno Restaurant Bac Pro.

De plus, avec un Bac Pro, tu te destineras plus a étre chef de rang ou méme a ouvrir ton . Je ne
comprends pas ta deuxieéme question. . La lere année tu fais Service et Cuisine et la 2¢me
année tu te spécialises : Cuisine ou Service. . soit BEP ou alors LYCEE . sachant que si tu fais
un bac techno dans.

Ce bac professionnel se prépare en trois apres la classe de troisieme. . l'entreprise, Technologie
appliquée, Travaux pratiques, Accompagnement personnalisé. . en entreprise est de 22
semaines réparties sur les trois années de formation. . du BAC Professionnel peuvent évoluer
vers des postes de Chef de cuisine ou.

5 Zoom sur les métiers de la cuisine et du service en salle. 6 L'emploi .. technologique
Hotellerie. «Je pensais .. Proposer la troisiéme année de bac pro en.

28 sept. 2012 . C'est a peine mieux pour les bacs techno, avec des taux de réussite . Cette
année, il y a eu beaucoup de réussite au bac pro. . en troisieme », Chérine, apres trois BTS de
communication refusés, grace auxquels . Ou par Thibault, ex-bac pro hotellerie-restauration, et
lecteur « de livres de cuisine, surtout.

5 déc. 2012 . de la cuisine sont le CAP de cuisine, qui se prépare en deux ans apres la
troisieme, et permet de travailler comme commis dans un restaurant. . titulaires des bacs pros
et techno (hotellerie) peuvent s'inscrire . le site Admission post bac, méme si on a déja une ou
deux années d'é¢tudes supérieures, et ce.

Le Bac pro Commercialisation et service en restauration est une branche du BAC Pro
Restauration. En premicre année, 1'éleve doit choisir entre 2 options : option . Admissible
apres la troisieme ou apres un BEP ou CAP de méme domaine. . Le diplomé peut postuler
dans des restaurant gastronomiques, traditionnel,.

. ANNEE Bac pro 3 ans, par C. Ferret (parution 2011) CAP Techno restaurant, ... abordés sur
les trois années de formation TOME 3 : TROISIEME ANNEE DE.

Le baccalauréat professionnel peut étre préparé : . une période de formation en milieu
professionnel (PFMP) : 22 semaines réparties sur les trois années de . enseignement de
sciences physiques et chimiques ou une deuxiéme langue vivante. .. et techniques industrielles
- Sciences de la vie et de la Terre - Technologie.

23 avr. 2010 . Contrairement au bac technologique ou au bac général (également de niveau 1V)
. se retrouvaient les référentiels du CAP » cuisine » et du CAP « de salle » . heures par
semaine lui étaient consacrées la deuxieéme année.

Technologie professionnelle de restaurant Bac pro 1re année : Livre/cahier de cours. +.
Techno Restaurant Bac Pro - Deuxiéme Annee. +. Techno Restaurant.

SOMMAIRE. I Schéma de 'orientation apres la classe de troisieme p.1 . la 1ere année de CAP.
Ces veeux . un Bac technologique (STMG, STI2D, ST2S, STL, STD2A, STAV, STHR,
STMD). . L'affectation en CAP et bac pro en lycée public s'effectue uniquement au moyen
d'AFFELNET . C.A.P. restaurant (cap courant).

20 mai 2014 . E11 - Sous-épreuve de technologie (E11), de sciences appliquées . Sujet corrigé
de Martin Bret (bac pro CSR, bac pro cuisine), sujet . Au cours du deuxieéme semestre de la
classe de terminale . Au cours du second semestre de I'année de premiére professionnelle
(période : février 2013 - juin 2014).

Bac pro Réparation des carrosseries . Possibilité d'avoir le diplome CAP Réparation des
véhicules a la fin de la deuxieme année de formation. . Technologie

Formation spécialisée d¢s la premiére année. En deux ans, le CAP restaurant forme un
professionnel immédiatement apte a assurer la fonction de . appliquées a la restauration, la



technologie Restaurant (vins, produits, bar), la gestion... . Troisiéme de College - Troisieéme
Pré-Pro ou apres un autre diplome de niveau V.

29 oct. 2012 . Ainsi, vous choisirez le bac pro cuisine si vous souhaitez apprendre les
techniques . votre spécialisation “cuisine” ou “service” qu'au terme de la premiere année. . 8),
Epreuve scientifique et technologique (coef. . “Nous accueillons des éléves de troisiéme dans
notre ¢établissement pour des ministages.

Les éléves non titulaires d'un baccalauréat technologique hotellerie, d'un brevet de technicien
hotellerie, ou d'un baccalauréat professionnel restauration qui souhaitent préparer un brevet de
. L'année préparatoire au B.T.S. comprend 20 semaines de cours et ne . Restaurant
(technologie et travaux pratiques), 5 h.

BTS - 1 année (274)BTS - 1 année; BTS - 2 année (281)BTS - 2° année; BTS Tertiaires
(303)BTS . Sélection Frangais - Histoire Géographie CAP/Bac Pro. Lettres-Histoire Bac Pro ...
Techniques professionnelles et technologie associée - 2e Bac Pro ASSP ... Sciences appliquées
- 1re et Term Bac Pro Cuisine.

MOOC:s : une nouvelle fagcon d'apprendre en ligne - Prendre une année sabbatique : vos
témoignages - Rentrée ... Etudes / Formation pour devenir Serveur / Serveuse de restaurant .
bac pro commercialisation et services en restauration, - bac techno STHR (sciences et
technologie de hotellerie et de la restauration),

7 avr. 2015 . Les diplomes de la voie pro, CAP et bac pro en téte, vous placent dans des .. Si
vous souhaitiez entrer en seconde générale et technologique (GT) mais .. L'orientation apres la
troisiéme se prépare tout au long de 1'année.

28 juin 2016 . Les formations en cuisine débutent dés la fin de la troisieme : CAP cuisine . sont
des formations envisageables apres avoir terminé son année de troisieme. . Les personnes
ayant obtenu un bac pro cuisine et ceux titulaires d'autres bacs ! Quels . Devenir cuisinier
apres un bac général ou technologique.

l'enseignement des sciences appliquées des formations des BAC PRO des métiers . Chaque
année une réunion d'harmonisation académique peut étre organisée ; . de troisieme grille, nous
vous indiquons de rattacher le bac restauration a la .. EP1 Technologie professionnelle,
sciences appliquées, gestion appliquée.

Le bac technologique STHR est un bac technologique avec une spécialisation en Hotellerie-
restauration. . La réversibilité¢ des parcours en cours d'année de seconde est possible . de
spécialisation choisi par I'éleéve : cuisine, service ou hébergement (réception, étages). . Avoir
un bon niveau scolaire en troisiéme

Apres le bac pro cuisine, il débute comme premier commis ou chef de partie dans les
restaurants traditionnels et chef-gérant ou responsable de production en.

12 avr. 2012 . Référentiel de certification BAC PRO/BEP . . EP1 — Technologie
professionnelle, sciences appliquées, gestion appliquée ... adjoint au directeur de restaurant
pour le secteur de la .. Troisiéme situation en entreprise SE2 . Evaluation écrite - avant la fin
du premier semestre de 'année de Premicre.

2¢me année CAP. Troisieme. BTS. 2 pro cuisine. 2 pro Com.et serv. Rest. 5. Bac pro Cuisine
et Bac pro CSR : Grille 1 (du BO du 19/02/2009) . du développement des compétences
(transversalité des enseignements: technologie, gestion et.

27 juil. 2015 . Depuis quelques années d€ja, la cuisine est redevenue une des activites .
¢tudiants poursuivent leur cursus scolaire avec un bac pro.

A savoir ; Dans mon cas , c'est BAC technologique "Hotellerie" mais qu'elle est la . Des la
premicre année, les éleves choisissent entre deux options . Le bac pro restauration forme, pour
la cuisine, de futurs commis et . de seconde spécifique, obligatoire pour les éleves sortant de
troisieme et de CAP.



Etre diplomé(e) : le Baccalaurdat Professionnel Spécialité « Cuisine» dispense une . des
colleges, ou d'un avis favorable du conseil de classe du troisieme trimestre. . au Lycée Saint
Joseph 1'Amandier sur rendez-vous toute I'année scolaire. . Le lycée propose aux €leves de
classe terminale (Bac Pro) de réaliser leur.

Parcours en 2 ans. Parcours en 3 ans. Parcours en 3 ans. 1¢ére. ANNEE de CAP. 2 . BAC.
GENERAL. BAC TECHNO. BAC PRO. CAP2. Etudes longues. BAC+. TROISIEME.
BAC PRO dipléme niveau IV. PREMIERE . 1 CAP restaurant.

La classe de 3¢me "prépa-pro" doit permettre aux éleves scolairement fragiles de mieux réussir
leur derniére année de ler cycle, tout en mirissant leur . de présenter le diplome national du
brevet (DNB) général ou technologique. . des séquences de découverte des parcours et
formations (Cuisine, Restaurant, Vente)

BAC PROFESSIONNEL COMMERCIALISATION ET SERVICES EN RESTAURATION.
Référentiel . intermédiaire (BEP Restauration option Restaurant) en deuxieéme année .
domaines de technologie et de sciences appliquées, a partir d'un.

. Commercialisation et Service en Restauration (CSR) - Bac Technologique . lycéens
redoublants une deuxieme année de CAP ou une classe de . L'intérieur de I'examen pour la
Mention Complémentaire Cuisinier en desserts de restaurant. . Célébration des 30 ans du bac
pro, devenu le premier diplome de formation.

Préparez-vous pour votre bac, brevet avec des annales, des fiches de cours, des fiches de .
Chaque année, ce sont plus de 2 millions de résultats du bac, brevet, CAP, BEP, BTS et MC ..
Si vous redoublez votre troisieme, vous le repasserez. . par type de bac (général, techno, pro)
et par série (S, ES, L, STMG, STI2D...).

Annexe n°4 - Grilles d'évaluation Baccalauréat professionnel « Cuisine » et BEP Restauration
option « Cuisine » : - Controle en .. l'articulation des situations professionnelles
d'apprentissage (technologie ... La troisieme phase, la "Technologie" ... (au plus tard avant la
fin du 2éme semestre de I'année de 1ére Bac Pro.

Le Bac Technologique sanctionne une formation alliant culture générale et formation . de
Restaurant (MC-CDR) se prépare en un an apres les CAP, Bac Pro, Bac . un tronc commun et
le choix entre deux options se fait en deuxiéme année :.

Ce bac pro forme des professionnels du service en restauration et a la . Ouvert aux éleves de
troisieme, aux titulaires de BEP et CAP, le bac professionnel . polyvalence organisation et
production culinaire, technologie appliquée, . BTS Responsable d'hébergement, en BP
barman, restaurant ou encore sommelier.

21 juin 2010 . niveaux IV (Bac technologique, Bac professionnel, Brevets .. restauration avec
ses 2 options en seconde année : - cuisine, ... TROISIEME.

11 mars 2015 . Le bac professionnel se prépare en trois ans dans un lycée ... . La premiére

professionnelle est la deuxiéme année du cursus bac pro rénové. . de rejoindre une 1€
technologique, aprés examen de leur dossier par.

Ce pourcentage varie selon I'age de I'apprenti et 'année de I'apprentissage. . Diplome préparé
en deux apres un Bac Techno ou dans certains . Diplome préparé généralement en deux ans
apres la troisieme ou a partir de 16 ans.

Intégrer la formation Bac Pro Commercialisation et services en restauration ? . Aprés un CAP
ou BEP comme un CAP Restaurant : dans ce cas, la formation durera ... Section
d'enseignement professionnel du lycée général et technologique, O ... en deuxiéme années Bac
pro commercialisation et service en restauration,.

Mais quand j'étais en troisieme on m'a jamais parler des bac techno sinon j'en . "chez nous" :p
en bac pro il n'y a pas de CRAP a faire je crois! . cuisine et hébergement obligatoire :p (en
premiere année en tout cas, je sais.



Sauf seconde spécifique Hotellerie (Bac Technologique). La Voie GENERALE . Une année
pour miirir mon projet et choisir mon Bac . BAC PRO Cuisine.

23 juil. 2012 . Destiné aux éleves de troisieme année de Bac Pro technologie professionnelle de
restaurant, ce manuel présenté sous forme de livre-cours,.

5¢éme année de mise en place du Bac pro est I'année de référence a partir de .. 17 01 : Hotellerie
restauration. ANNEE BTS. Bac. Pro. Bac. Techno BEP BP BT ... professionnelle Employ¢ de
restaurant préparés apres la classe de troisieme.

TECHNO CULINAIRE Bac Pro 3 ans, par M. Maincent et R. Labat (parution 2009) .
TECHNOLOGIE PROFESSIONNELLE DE RESTAURANT 1ére ANNEE.

Lycée Professionnel - Bac Pro 3 ans - Bac Pro Restauration . Le bac pro Cuisine se prépare en
trois ans apres la classe de troisieme. Chaque €léve compléte.

Découvrez la 3¢me prépa pro proposée dans le cadre de la formation des métiers de 1'hotellerie
par le lycée Saint André.

29 aotit 2008 . Document scolaire rapport de stage 1ere Hotellerie mis en ligne par un Eleve
BTS 2 intitulé rapport de stage restaurant.

Le Bac Pro Cuisine est un diplome d'Etat de niveau 1V, qui vise a former des . Les titulaires
d'un CAP Cuisine intégrent directement la deuxiéme année de . Technologie Appliquée
Restaurant; Technologie Professionnelle; Travaux dirigés.

Préparez votre Bac pro Cuisine en alternance avec 1'école de gastronomie et de . du contrat
d'apprentissage (% du SMIC fixé en fonction de 1'age et de I'année de . Apres une 3éme
générale ou apres une 2nde générale ou technologique -

Le restaurant - Mieux manger au Lycée .. Ce Bac Pro est préparé apres une troisieme. . Ces
périodes font partie intégrante de I'enseignement technologique. . écoles d'ingénieurs a l'issue
de plusieurs concours de fin de troisiéme année.

4 avr. 2011 . orientation bac BAC Hotellerie Présentation du Bac Techno . active contrairement
au BAC Pro spécialité restauration ou hotellerie. . Ce Bac se prépare des la seconde : trois
années de solides compétences en cuisine, service et hébergement, . obligatoire pour les €leves
sortant de troisieme et de CAP.

Je suis prof de cuisine dans un lycée hotelier . Le BTS est un Bac +2, il faut impérativement un
Bac (pro ou techno) pour intégrer le BTS . 25% du Smic pour la premiere année et 47% pour
la deuxiéme ou ¢a a changer ?

Le bac hotellerie est un bac technologique qui permet d'acquérir des compétences dans les
domaines . Comme tout bac techno, la formation dure trois ans apres la troisieme. . Des la
premiere année, les €léves choisissent entre deux options : organisation et . Technologie
culinaire 1re Bac Pro Cuisine - Pochette él¢ve.

Les 11 éleves filles de 1¢re année Bac Pro Commercialisation et Services en Restauration .
Deux éléves de bac pro cuisine du lycée Valery Larbaud de Cusset . Les périodes de stages au
sein du cursus de Bac Technologique Sciences et.

Pratique et technologie du métier . CAP Cuisine ou CAP Restaurant apres 2 ans. BAC .
renforcé et le Bac Pro 3 ans a la fin de chaque année de formation.

Mention complémentaire cuisinier en desserts de restaurant (lycée Antonin . au Championnat
de France du dessert (troisiéme a la finale régional de Paris). . Niveau Bac Techno en 2004, il
travaille a la mairie de Melun (2005/2007) et . Bep et Bac Professionnel restauration
(2005/2009) en poche ainsi qu'une année en.

Objectifs: Employ¢ de restaurant, Régisseur dans la restauration (bac pro + avec . et services
en restauration a l'issue de la troisieme année de formation. . plus a propos de: Technologie
professionnelle, Pratique restaurant, Arts appliqués.

Le baccalauréat technologique STAV « Sciences et Technologie de I'Agronomie et du . 4ene et



3eme . Le Bac Pro Sapat vise une insertion professionnelle plus rapide. .. Le Restaurant
d'Application vous recoit toute I'année scolaire de.

Le lycée Haute-Follis inaugure la filiere Bac Pro Métiers de la Sécurité . Voyage en Suisse pour
les ¢tudiants de 2¢me année de BTS SP3S.

Option. Service ou Cuisine . Le Bac pro Restauration forme des professionnels a la fois aux
arts culinaires et aux arts de la table immédiatement opérationnels.

. en priorité aux éleéves issus de Bac Technologique Hotellerie-Restauration. . Les meilleurs
¢leves titulaires du Bac Professionnel peuvent prétendre a une . pas de cuisine pour les
serveurs et pas de restaurant pour les cuisiniers). . La deuxiéme année s'articule autour d'une
des deux options suivantes : option A ou B.

. issus des classes de troisieme ou apres une seconde générale ou technologique .
Commercialisation et service; Technologie appliquée; Sciences appliquées, PSE . Cette période
est répartie sur les 3 années de formation de la seconde a la . Le Bac professionnel
Commercialisation et services en restauration permet.

. d'inscription pour l'année scolaire 2017-2018 - Ouverture d'une section européenne en Bac
Pro - Plate-forme téléphonique pour les questions sur l'affectation.

Bac Pro Cuisine Contenu et objectifs de la formation Cette formation dure 3 ans aprés la
troisiéme. . formation Cette Mention ouverte aux titulaires d'un CAP, BAC PRO, BAC
TECHNO ou BTS, des métiers de bouche ou de la restauration leur permet en une année
scolaire d'accroitre et d'optimiser leurs compétences dans.

Bac Pro et Bac Techno . Le Bac Pro sera donc préparable en trois ans : 1 année de seconde qui
équivaut aux deux années de . Quant a ceux qui sont entrés en premicre ou en deuxieéme année
de BEP en septembre 2008 et ceux qui y .. Coiffure, Restaurant, Test débit, Voyage, Résultat
1égislatives, Résultat du bac.

MON BAC PRO COMMERCIALISATION ET SERVICES EN RESTAURATION . obtenus
lors du contréle continu lors de l'année de troisieme dans les matiéres ci-dessous. . SVT,
Techno, Arts plastiques, EPS, HG, LV2, ED. musicale, Total.

Science et technologie du design & des arts appliqués . Deux éleves de 1BPA (1éere Bac Pro
Restaurant), se sont présentés aux sélections départementales et.

Orientation post-troisiéme . Le Bac Pro Commercialisation et Services en Restauration (CSR) .
section Bac Pro cuisine & professeur Le/la . Les enseignements technologiques comprennent
la technologie de service, les sciences . qui s'étale sur deux ans (10 semaines en premiere
année et 8§ semaines en terminale).

lycée Professionnel Sanit Joseph Bourg en bresse. . BAC PRO ASSP, Bac Pro ARCU, BAC
PRO GESTION ADMINISTRATION, BAC PRO SN, BAC PRO ASSP.

Le résultat du bac 2017 dans I'académie de Limoges a ét¢ publi¢ par le . Restaurant . 1'académie
de Limoges, avec la liste des candidats admis classés par année et par . Afonso Andrea, Brive-
la-Gaillarde, Bac pro, Services a la personne (en . En troisiéme place du classement des lycées
a Brive-la-Gaillarde, le lycée.

Le certificat d'aptitude professionnelle (CAP) est un diplome frangais d'études secondaires et
d'enseignement professionnel, . L'enseignement professionnel est intégré dans les années
soixante a I'ensemble . le CAP devient la troisieme filicre d'enseignement dans la hiérarchie
scolaire, .. Baccalauréat technologique.

14 juil. 2017 . CAP Service en Hotel-Café-Restaurant . BAC Pro Cuisine/C.S.R* (3 ans) . BAC
Sciences et Technologie de 1'Hotellerie Restauration.

Notre Restaurant d'application "Le Guyenne" accueille clients individuels et groupes . la
troisieme . BAC Professionnel « Commercialisation et services en restauration » - BAC
Technologique « Hotellerie » STHR . Année de Mise a Niveau



Le CAP cuisine est accessible apres la troisiéme. . la restauration ou de poursuivre vers un bac
professionnel pour approfondir les bases acquises durant ces.

Bac Techno. STHR Hot-Rest. Seconde spécifique. Bac Pro. Cuisine. Seconde . Troisieme de
college . Cependant les trois ou quatre premicres années de.

Le BAC PRO CSR : Commercialisation et Service en Restauration est actuellement un diplome
. sont les fonctions principales des personnels de service d'un restaurant. . Eleve de troisieme
(générale et professionnelle); Eléve de seconde générale . Le contrdle continu sous forme de
CCF se déroule sur les 3 années.

Travaux pratiques de restaurant; Technologie professionnelle; Hygiéne alimentaire . ou avoir
suivi le dispositif DIMA ou avoir 16 avant le 31 décembre de l'année d'entrée en . Bac Pro
Commercialisation et Services en Restauration (CSR), Alternance . Alternance, Quatriéme,
Troisiéme, Faculté des Métiers de I'Essonne.

Baccalauréat Professionnel . Point Le Pain. Un cours sur le pain au restaurant, les différents
labels et variétés de pain. Licence Copyleft | HTML | PDF |.

Vous étes ici : Accueil Formations Nos BAC PRO Hotellerie Restauration . 17349952
1308310992540541 7198383585733409160 o cuisine . contrairement au Bac Technologique ou
au Bac général également de niveau IV (mais qui . La deuxieéme année, 1'éléve ne fera plus que
la formation choisie salle ou cuisine,.

TECHNOLOGIE PROFESSIONNELLE DE. RESTAURANT année. 2. eéme . par C. Balanger et
J.-C. Oulé (parution 2010) * GESTION 3éme ANNEE - Bac Pro 3 ... abordés sur les trois
années de formation TOME 3 : TROISIEME ANNEE DE.

Cet ouvrage est repris en intégralité sur CD-ROM. Voir le CD-ROM réf. : C7087 Cet ouvrage
de Technologie Professionnelle de Restaurant 3eme année aborde.

Des la premiere année, les éleves choisissent entre deux options . Le bac pro restauration
forme, pour la cuisine, de futurs commis et chefs de partie, et, . Le bac technologique
hotellerie (qui prépare, a la différence du bac pro, aussi . de seconde spécifique, obligatoire
pour les éleves sortant de troisieme et de CAP.
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